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A megváltozott fogyasztói igényekre az élelmiszeriparnak is reagálnia kell. Ezeket a 

folyamatokat elősegíthetik kormányzati intézkedések, helyi előirások. A kutatás-

fejlesztés iránya már nem maradhat egyirányú. Az előadás során bemutatásra kerül 

ennek a folyamatnak a menete a célcsoport felmérésétől egészen az új innováció 

megjelenéséig. Külön megemlítésre kerül a speciális táplálkozási igények 

kielégítésének iparági módjai, lehetőségei. 

Egy kiemelt termékinnováció részletes ismertetése, komminikációs csatornák 

bemutatása és a termékek gyakorlati ismertetése speciális diétás recepteken 

keresztűl. 

Mivel a költségek szinten tartása kiemelt szerepet játszik a közétkeztetők 

munkájában ezért lényeges, hogy tisztában legyenek a professzionális alapanyagok 

költségváltoztató hatásával. A halgatóság gyakorlati példán keresztűl megismerheti 

egy speciális receptkalkulátor működését. 

Az ilyen módon kalkulált ételek elkészítése mobilkonyhai demonstrációval. Élő 

előadás esetén kóstolási lehetőség is biztosított. 

  

  


